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La formula originale é scritta
sy un manoscrgto depositato
presso il notaio Aceto

IL PERSONAGGIO

Nome & Cognome  Anna Maria Portinaro

e s

Difende un marchio in vita dal 1878 & cha tra |

simboli di Casale Monferrato & uno dei pid co-
nosciuti al mondo: i Krumiri. Anna Maria Por-
tinaro & figlia di Romolo e Tea, nipole di Ercole,
che nel 1953 rilevo da Ariotti il marchio "Rossi®, a
Iui giunto direttamente da Domenico Rossi,
linventore, Anna Maria Portinaro & dunque l'ul-
tima esponente della Dinasty del biscotto ricurvo
che deve il suo enorme successo proprio al fatlo
che in 124 anni nessuna modifica
portala alla formula orig
negozio dei Portinaro & in Via Lanza a due passi
da Piazza Mazzini {chiamata "del Cavallo" dai
casalesi), in pieno cenlro. In certe mattine di venti
favorevali si arriva alla boltega anche "a naso”,
facendosi cioé guidare, gia da Piazza Castello,
dal profumo fragrante di burro e vaniglia che
fuoriesce dal comignolo del forno. Seno un em-
blema della cittd. | casalesi d'abitudine i regalano
agli amici forestieri. Due elementi costanti nel
tempo distinguono i Krumiri; manualita e lo-
calismo (le delinizione inventate sul momento
potrebbero essere poco chiare ma hanno un
sanso). Manualita: perche i biscotti sono "fatti a
mano’, ad iniziare dal lungo grissine zigrinato che
esce dall'estrusore originale di Domenico Rossi,
azionalo a mano, pol tagliali a mano, curvali a
mano e infine inscatolati a mano. ismo: da
sempre, per scelta, i Krumiri sono acquistabili
praticamente solo a Casale (c'& anche una ra-
ione pratica, & pasticceria fresca con scadenza
mitata). Non esisle una rete commerciale che li
distribuisce, ma cld non ha limitato la loro dif-
fusione e da tutto il mondo arrivano le ordinazioni
al negozio di Via Lanza e da qul spediti agli
acquirenti. ;
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Krumiri... «Farina

i grano tenero che
acquistiame da un muling
di Moncalve, uova fresche
di una casecina nei pressi di
casale, burro, zucchero se-
molate, vaniglian,

Uova fresche? Cio¢ rom-
pete i gusci uno ad uno?
«Esattamente! Non ci pos-
siamo permeitere di usare
materie prime che non sia-
ne fresclie e di owima qua-
litg, l'impasta é talmente
sensibile che trasmette su-
bite fuformazion suglt in-
gredientt, e se questi non
sono eccellenti st manife-
stano problemi».

Lagricaltura offre buone
materie prime? «Direi di si,
qualche amme fa c'erano
piit problemi ma ora o
standard & bionos.

Dopo aver rotto le uovae
amalgamato gli altri ingre-
dientr cosa avviene? «Di-
ciamo subito che l'impasio
non contiene acque, né co-
loranti  wé  conservanii.

ignora Portinaro, ci
S sveli la formula dei

Anna Portinaro

Uscito  dall'impastatrice
viene depositaio in frigo-
rifero per oltenere una
buona amalgama, il giorno
SHecessivo viene ripassato
nell fmpasiairice e poi nel-
lestrusore da cui esce un
grissino zigrinato che sara
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tagliate e piegato a mano.
Non c'e hinari

Sono I’emblema della citta, da 124 anni si producono nello stesso modo

Portinaro, la signora dei krumiri

vo che mi sarei oceupata
di krumiri. Quanto a scuo-
la chiedevano a mio figlio
cosa facesse sua madre lui
risz;andeva: la  krumi-
raiax.

»

Cosa ricorda della sua
infanzia in negozio? «Ri-
cordo che all'inizio la pro-
duzione era modesta tant'
che le scatole eranc in fe-
gno, venivano chiuse con
chiodini ¢ sopra incollala
la carta rossa con gli slessi
marchi di oggi. Vendevamo
sbf:d ? Casale. Poi mio
papa fece un accordo con
la Venchi Unica e allora
tutti i negozi Talmone eb-
bero § Krumiri. Fu un pas-
so enorme dal punto di
vista commerciale, € I'e-
sigenza ci portd ad uli-
lizzare scatole in galalite
con il coperchio traspa-
rente che permetteva di ve-

o an-
ionatico da utilizzare con
un impast cost consisten-
fe. 1l terzo giorno sono
cotti in forno per 15 minuti
a 300 gradi. Noi li ven-
diamo subito caldi, al mar-
tino, ¢ molti clienti li vo-
gliono praprio cosi, op-
pure, sempre caldi, i in-
scatoliame a manos.

In quanti lavorate? «So-

dere il contenuito»,
I grande

allenzione al packaging,
ma queste scelte dei suoi
genitori rispondevano  ad
esigenze di marketing o di
stile? «Di stile, non c'é
dubbio. A mio padre e mia
madre piaceva servire be-
ne la gente, piaceva l'e-
leganza, Ricorde in una
foto un servizio in Filar-
monica con i camerieri
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no sei dif i, fo mio
marito Carlo, e i miei fighi,
Emanuele piis orientato al-
la produzione e Nicola pin
al commerciales,

Dove conserva la for-
mula_originale di Dome-
nico Rossi? «Esiste un ma-
noscritto depositato presso
lo studio del notaio Ar-
mando Aceto, e lui va mol-
fo orgoglioso di guesio,
tant'é che ne fa vanto spes-
scw. La sua famiglia pro-
duce biscotti dal 53, lei in
pratica & nata con i Kru-
miri! «E vero, il mio de-
sting era segnalo, avrei vo-
luto dipingere, ma gia sa-

Hamie  sempre  guardato
primaallo stile che af gua-
dagnom. N

La scclta di non avere
una distribuzione commer-
ciale capillare ¢ da leggere
come snobismo? «Na, é da
leggere come la volonta di
ire sempre al cliente un
prodoito freschissimo che &
la miglior condizione per
gustare_al meglio il Kru-
imiraw, Tra i vostri clienti ¢i
sona Vip? «Ce ne sonow.
Chi? «Per riservatezza e
rispetio nei loro.confronti

preferisco non parlarnes,
Ugo Bertana



