
Symbol von Casale Monferrato, seit 1878 ein Spitzenerzeugnis 
der italienischen Konditorkunst

Weichweizenmehl Typ 550Typ 550, Butter, Zucker, frische Eier, reines Vanillin 
und vor allem kein Wasser. Die Einzigartigkeit der Krumiri Rossi 
aus Casale Monferrato beruht auf der traditionsbewussten Herstellung 
aus natürlichen Zutaten nach dem Originalrezept, das seit 1870 unverändert ist. 
Die echten Krumiri Rossi werden im Herzen der Stadt in der historischen 
Konditorei Portinaro in der Via Lanza 17 hergestellt und verpackt. 

Genau wie einst erfolgt die Herstellung dieses duftenden Gebäcks 
ausschließlich in Handarbeit.
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