dolce vita

NOVELLINI
BISCOTTIFICIO
GENTILINI

IBISCOTT
ANZI,DITRE

| PORTINARO DEI KRUMIRI ROSSI A CASALE
MONFERRATO, | MATTEI DEI CANTUCCI

A PRATO, | GENTILINI A ROMA. QUANDO

LA DOLCEZZA DIVENTA EREDITARIA

di LOREDANA TARTAGLIA

ieci minuti, tante volte
anche meno. Sono
quelli defla prima cola-
Zione che, nonostante
le tante alternative, & spesso nel
segno della tradizione: una tazza
di caffelatte o di té in cul inzuppa-
redolci semplici e nutrienti,

In Italia i biscotti sono un affa-
redi famiglia. Anzi, di tre. A comin-
ciare dai Mattel di Prato. centocin-
quant’anni di storia alle spalle.
Dell'azienda oggi si occupano i
quattro fratelli Elisabetta, Marcel-
la, Letizia e Francesco Pandolfini e
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nella bottega meglio conosciuta
come il forno «mattonellan in pie-
no centro storico a Prato, si sfor-
nano ogni giorno i biscotti della
salute ottenuti dalla lenta lievita-
ziane della pasta brioche, nonché
i celebri cantuccini alle mandorle.
«A fine gennaio» confida Elisa-
betta Pandolfini, che segue il

buongustai, fatta con fartigiana-
lita di sempres.

Di fette biscottate se ne inten-
de anche la famiglia Gentilini, che
sta ai romani come le madeleine
per Proust. Osvego, novellini o
lette biscottate, sono da annifin-
grediente della colazione di molte
famiglie della Capitale, con tanta

i ile trenino dei biscot-

settore o italiano per

Tazienda di famiglia «arrivano sul
imercato | nuovi biscotti crunch
targati Mattei nefla versione puro
burra. al limone o al cocce, una
vera leccornia croccante da

ti impresso su tutte le confezioni.
In occasione dei 120 anni del-

CANTUCCI

fazienda, Paolo Gentilini, mana-  giscoTTiFicIo MATTE!
ger della quarta generazione, ha
lanciato sul mercato i wafer al ca-
Marco, nel
1871, il ch;
“zaccolaio”, sacré
| cheal
Miopadre iali

ad Alba e Cisterna d'Asti,

equindi con altri vink: Amneis, Moscato, Barbera, Dolcetto, Croatina
perno, iivino

sfoggia .

Si trova a Torino da Parlapa, a Lucca da Vanni sui 25-27 eura,
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cao, vaniglia e nocciola, e ha rico-
struito Ja memoria delfazienda di
famiglia can lallestimento di un
piccolo museo nella fabbrica alle
porte di Roma. Scatole in latta da
collezionisti, trenino con i biscotti,
foto d'epoca, sono solo alcune
delle raritd da vedere per
un‘azienda che conserva ancora
oggi un carattere strettamente
familiare, anche nella conduzione.

Tra un caffé e una cioccolata
calda, soprattutto nel Nord Ita-
lia, malti optano invece per i
krumiri rossi, o meglio | biscotti
amanubrio come li chiamano gli
affezionati.

Annamaria Portinaro, titolare
di terza generazione della fabbii-
ca Krumiri Rossi a Casale Manfer-
rato, abita sopra al forna di fami-
glia, in una casa che profuma di
biscotti come quella di Hansel e
Gretel, Solo seicenta metri qua-
drati tra neqozio e laboratorio, do-
ve ancora ogai | biscotti sono ot-
tenuti da «burro, uova fresche
otte amano, zucchero, farina, va-
niglia e niente altion tengono a
sottolineare. Li vendona caldi al
‘minute, dopo averll piegati a ma-
o perché da sempre qui limpera-
tivo & dinon rincorrere mode, gu-
<ti o legqi di marketing. La scatola
di latta rossa serigrafata @ sem-
pre quella, cosi come La ricetta dei
biscotti che racchiudona un pezzo
distoria, Scritta con uovae farina,



